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Zielgruppe
Alle Personen, die den britischen Lebensmittelsicherheitsstandard BRC GLOBAL  
STANDARD FOR FOOD SAFETY detailliert kennen lernen wollen.
Alle Personen, die mit diesem Lebensmittelsicherheitsstandard professionell  
arbeiten wollen.  
Verantwortliche und Mitarbeitende aus den Bereichen 
–	Qualitätssicherung/Qualitätsmanagement
–	Produktion und Technik
–	Entwicklung  
–	Einkauf 
HACCP-Teammitglieder 
Berater
Auditoren

Aus dem Inhalt
–	BRC GLOBAL STANDARD FOR FOOD SAFETY – Inhalt und Anwendung
–	Management des Standards
–	Praxisbeispiele
–	Schriftliche Prüfung am vierten Kurstag

Ziel
–	Sie kennen den BRC GLOBAL STANDARD FOR FOOD SAFETY und aktuelle Entwicklungen.
–	Sie erhalten nach bestandener Prüfung ein BRC TPA-Zertifikat.

Daten und Hinweise
Dauer:	 4 Tage
Datum/Ort:	 05. – 08.09.2011 – SQS, Zollikofen
Zeit:	 09.00 – 17.00 Uhr
Leitung:	 Denise Kistler und Daniela Villiger, SQS
Unterlagen:	 Kursdokumentation (inkl. BRC Food Standard Version 6)
Ablauf:	 Präsentationen und Gruppenarbeiten
Ihre Investition:	 CHF 2600.– (CHF 3000.– für Nicht-SQS-Kunden)
		  ( inkl. Pausenverpflegung und Mittagessen)
		  Prüfungsgebühr und BRC-Zertifikat sind im Preis inbegriffen.

Die Prüfungszulassung erfordert das Einreichen des Lebenslaufes zum Nachweis 
der Ausbildung und der praktischen Erfahrung im Lebensmittelbereich
(bitte bei der Anmeldung mitsenden).

BRC GLOBAL STANDARD FOOD – 
THIRD PARTY-AUDITOREN-KURS  
(MIT PRÜFUNG)
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